MENU DU MOIS DE MARS 2026 - SEMINAIRE COLLEGE SAINTE-MARIE

DRHL
S1 LUNDI 2 MARS 2026 MARDI 3 MARS 2026 JEUDI 5 MARS 2026 VENDREDI 6 MARS 2026
Plat protidique Saucisses Sauté de dinde Poulet Poisson au curry
Pain Pain Pain Pain ? Pain
S2 LUNDI 9 MARS 2026 MARDI 10 MARS 2026 JEUDI 12 MARS 2026 VENDREDI 13 MARS 2026

Plat protidique Poulet / Merguez Sauté de Porc au miel Lasagne au beeuf Poisson frit
Pain Pain Pain Pain Pain
S3 LUNDI 16 MARS 2026 MARDI 17 MARS 2026 JEUDI 19 MARS 2026 VENDREDI 20 MARS 2026

Plat protidique

Pilon de poulet sauce aigre douce

Cote de Porc

Boeuf mijoté christophine

Court-bouillon de poisson

Pain

Pain

Pain

Pain

Pain

S4

LUNDI 23 MARS 2026

MARDI 24 MARS 2026

JEUDI 26 MARS 2026

VENDREDI 27 MARS 2026

Plat protidique

Cuisse de poulet roti a la moutarde

Poisson en colombo légumes mijotés

Steack haché a la tomate

TACOS POISSON FRIT

Pain

Pain

Pain

Pain

Pain

Nous ne garantissons pas I'absence de traces d'allergénes meme dans les préparations ne contenant a priori pas ces allergéne.

Les allergénes suivants sont donc présents dans les repas servis : Gluten, fruits a coques, crustacés, céleri, oeufs, moutarde, poissons, soja, lait, anhybride sulfureux et sulfites en
concentrations de plus de 10mg/kg ou 10mg/t, graines de sésame, lupin, arrachides, molusques

DRHL RESTAURATION - DIFPAG SARL




